Acuerdo FACE/AETI

El téy lasinfusiones (sin aromas), estan catalogadas
por FACE como un producto GENERICO, ya que
por su propia naturaleza NO contienen gluten.

Sin embargo, una contaminacion por gluten si re-
sultafactible ya que en funcién de la zona de cultivo
del té verde o la manzanilla se han podido cultivar
previamente cereales, o en campos adyacentes.

Independientemente de que se trataria de una
contaminacion puntual y de que a dia de hoy no
existen los medios mecanicos ni tecnolégicos para
evitarlo, NO EXISTE razon de alarma alguna, ya
que con un histoérico de cinco afos de analisis del
producto seco y en infusién (es decir, en dilucion),
las conclusiones analiticas demuestran que aunque
pueda existir gluten en la materia seca, NO PASAN
A LA INFUSION.

A pesar de la evidencia analitica, FACE y AETI han
firmado un nuevo acuerdo de colaboracion 2016-
2018, que tiene por objeto el muestro de producto
para continuar corroborando que el consumo de té
e infusiones es apto para celiacos.
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- Una taza de té o infusion
La Federacion de Asociaciones de Celiacos : .
de Espaiia, se funda en 1994 con objeto de R 9 " NO Cco nt|enen glute nl?

coordinar el esfuerzo y la labor realizada por
las asociaciones miembros para defender sus
derechos, con vistas a la unidad de accion y

para un mejor logro de los fines comunes como &J‘?‘ &
es la defensa del paciente celiaco.
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La Asociacion Espaiola de Té e Infusiones,
nace en 1997 para representar y defender
los intereses comunes de las empresas que
trabajan en el ambito de la importaciéon o
envasado, al tiempo que promueve una imagen
de calidad y salud del té e infusiones. Integrada
por 10 empresas representa en torno al 85%
del té e infusiones comercializado en Espana.

o www.asociacionteinfusiones.es
@infusionaTE

#TéySalud

#CulturaDelTé

#Infusiones
#InfuLovers




# SavtasQue son doslas o # SavtasQue es el grado de fermenta- o # SablasQue una taza de té o

diferencias entre el té y las infusiones? cion del té es el que le otorga su denomina- infusion pueden resfrescarte cuan-

cion y sus particularidades organolépticas? do hace calor?
© E| té procede de la especie botanica

Camellia sinensis (Linnaeus) O. Kuntze © Téverde: Sinfermentar Aumenta tu temperatura corporal de

forma momentanea obligandote a tras-

en sus distintos grados vy tipos de fer- © Té oolong: Proceso de fermentacion pirar y refrescandote asf la piel.

mentacion, mientras que las infusiones interrumpido

se obtienen de cualquier otra planta o © Té negro: Fermentado o #’Sabtasaue para apreciar el

hierba. P ., . .
© Térojo: Sobrefermentacion color de la #infusién, lo mejor es optar

Para el té S€ utilizan solo las YEmas, ho- © Té blanco: yemas nuevas y brotes mas por tazas de porcelana blanca?
jasy tallos jovenes de la Camellia sinen- jovenes sin fermentar

sis, mientras que para las infusiones se
utilizan también las flores, frutos o se-

millas de las plantas. :
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